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Les tailleurs de pierre des
Compagnons de Saint-Jacques
restaurent les monuments
historiques de Charente-Maritime
jusqu'aux Pyrénées-Atlantiques.

n ne les voit guere, les

Compagnons de Saint-

Jacques. Mais on
admire sans le savoir leur tra-
vail. L'année derniére, les tailleurs
de pierre de cette SARL étaient
au chevet du phare de Cor-
douan, en face de Royan, pour
rejointer les pierres, changer
celles qui ont été trop endomma-
gées par I'environnement salé et
vérifier que le fanal durera encore
dans le temps. Auparavant, ils
ont redonné sa blancheur a la
tour de la Lanterne, a

o P
Une tailleuse de pierre des Compagnons sur le
chantier de I'n6tel de ville de La Rochelle.

La Rochelle. Au passage, ils ont
posé les deux gargouilles carica-
tures de Cabu et Wolinski, les
deux dessinateurs abattus par
les freres Kouachi lors de I'at-
taque de Charlie hebdo le 7 jan-
vier 2015. Actuellement, ils sont
au chevet de I'hétel de ville de La
Rochelle. « Nous restaurons I'in-
térieur, la facade et les planchers
en béton en association avec une
autre entreprise locale, Pia-
nazza », explique le gérant, Fré-
déric Tranchant. En paralléle, ils
s'occupent du fort Boyard.
« Nous y allons pour poser des
témoins de signalement des fis-
sures et mesurer leur évolution.
Nous avions déja fait une pre-
miere campagne de marquage il
y a5 ans et on avait participé a
la restauration de la vigie et de la
terrasse du fort. Tout va bien, le
béatiment ne bouge pas. Il est
extrémement bien construit. Sa
forme ovale lui donne une cein-
ture sans faille face aux éléments.
Il est le symbole de la Charente-
Maritime, c'est une fierté pour
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Les Compagnons de St-Jacques
au chevet des pierres anciennes

Frédéric Tranchant, gérant des Compagnons, en train de montrer une fissure du Fort Boyard.

I'entreprise de travailler dessus.
On a le mal de mer quand on'y
est parce que tout bouge autour,
mais c'est sympa. »

Elargir la zone d’intervention
Et si I'entreprise se porte bien,
Frédéric Tranchant n'y est pas
étranger non plus. Meilleur
ouvrier de France en taille de
pierre en 1996, il a repris les
Compagnons de Saint-Jacques
en 1999 (elle a été fondée en
1988). L'entreprise était alors
uniquement basée a Barbezieux,
ne comptait que 12 employés et
n'intervenait que dans son
département de la Charente.
« Pour s'en sortir, il fallait étendre
notre zone d'intervention »,
explique simplement le patron.
Aujourd'hui les Compagnons de
Saint-Jacques possedent des
agences a La Rochelle, ou une

vingtaine de techniciens sont rat-
tachés, a Bordeaux et, depuis
6 ans, a Bayonne (Pyrénées-
atlantiques) et emploient 80 per-
sonnes. Pour autant, Frédéric
Tranchant se montre trés mesuré
quant a l'avenir. « L'activité de
tailleur de pierre est dure. Faute
d'argent, I'Etat se désengage de
I'entretien des monuments his-
toriques, qui représentent notre
secteur principal. Les collectivités
locales ont également moins de
moyens... » Mais a force d'inter-
vention sur les monuments
emblématiques, I'image de la
société demeure tres bonne.
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Fiche d’identité

Siege : Barbezieux

Dirigeant : Frédéric Tranchant
Nombre d'employés : 80 personnes
CA : 9 millions d'euros
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Grand Ours s'installe sous les Halles

Les Halles du marché Notre-Dame a Poitiers
accueilleront au début de I'été un nouveau res-
taurant végétarien, biologique et locavore,
Grand Ours. Une campagne de financement
participatif a pour objectif de récolter 6 000 €
en un peu moins de 60 jours afin d’acheter les
derniers équipements de la cuisine et le mobi-
lier. L'équipe de Grand Ours a également be-
soin de tétes, de bras et d'encouragements
pour son projet. Infos : la campagne sur jadop-
teunprojet.com.

De nouveaux espaces au Pois Tout Vert
Le 18 mai, le magasin biocoop Le Pois Tout
Vert de Porte Sud ouvrira son nouvel espace

de vente, une nouvelle poissonnerie bio et res-
ponsable ainsi que « Le Pois Gourmand », un
espace de restauration pour le déjeuner ou
production locale et commerce équitable sont
a I'nonneur. Respecter les saisons de péche en
fonction de la période de reproduction des es-
peces, sans chalutage profond et proposer des
produits ultra frais font partie de la charte de la
péche responsable. Les encas proposés au
Pois gourmand seront 100 % bio, faits maison,
locaux et/ou issus du commerce équitable.

Le zéro déchet a Poitiers,

c'est a I'Effet Bocal

Le 20 mai ouvrira, dans le quartier des Mont-
gorges, L'effet bocal, une épicerie sans embal-

lage et un espace atelier ouvert et contributif.
Maryse Baloge et Mathilde Renaud ont imaginé
ce concept zéro dechet car 100 % vrac, le pre-
mier dans la Vienne avec 85 % des produits
alimentaires originaires de la région. Les clients
viennet avec leurs propres contenants et bien
entendu ne paieront que la marchandise. Les
ateliers, quant a eux, permettront de fabriquer
par exemple des produits de beauté et d'entre-
tien, s'initier ou se perfectionner a la couture.
C'est la contribution de 215 donneurs via la
plate-forme de financement participatif régio-
nale J'adopte un projet, mais aussi la Région,
le Réseau France Active de |'Union régionale
des Scop et de deux clubs Cigales de Poitiers
qui ont permis a L'effet bocal de voir le jour.
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